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Salade VERTE - Green salad 7,00
Salade mélée - Mixed salad 10,00
Potage du jour - Seasonal soup 10,00

Cassolerte de champignons- Mushirooms cassolerte 20,00
Salade de chevre chaud et mesclun

Nortre Spécialité depuis 1977
Our speciality since 1977

—

Cooueler grillé A [a broche

26,00
Spit-roasted small chicken

Cooueler servi Avec salade mAiSON EN ENTREE

p
Served with A salad as A sTARTER 0,00

16,00 . . . .
Hor goar chieese and mesclun salad Volaille oriGinNe Suisse - Pouliry from Swirzerland
Saumon fumé - Smoked salmon 18,00
4 * ° 9
TartARe de saumon d'Ecosse - Scorrish salvon tartar 16,00 (40““ b‘Sh‘O
Calamars grillés - Grilled Souids 14,00  TartAre de boeuf Au couteau, saladine, pommes .00
Merquez Grillées - Grilled Merquez 14,00 [RiTeS - Raw beef TarTAR, salad and french fries '
Burger de Boeuf, black angus, pommes [rites
Boel’lf Black angus bUR(]E,R with french f:ziES 25,00
Filer de Boeuf, 170 gr. - Beef renderloin, 170 gr. 77,00 Salade de foies de volaille - Pouliry liver salad 28,00
Filer de Boeuf, 250 Gr. - Beef renderloin, 250 qr. 48,00  Cassolerte de foies de volaille, riz 28,00
Pointe de filer de Boeuf A |a moutarde, 180 gr. 38.00 Cassolerre Of\pOUhRy liver, rice
Beef renderloin 1ip with mustard 180 gr. ' Salade de chevre chaud, salade de mesclun 25 00
C 51e de Boeuf 50 Hor goar cheese and mesclun salad ’
NTRECOTE de BOEUl, RASSIE SUR 05, 1 . ,
. ’ ek 76,00  Salade César - Cesar salad 27,00
Beef rib steak 180 gr.
A . Merquez Grillées, Rites-Grilled M french fries 27,00
EntrecoTe de Boeul, rassie sur os, 300 Gr. 46,00 GUezq 4 HIREC VIERGUEL TRENCH THIES
Beef rib steak 300 Gr. 4 Escalope viennoise, pommes [rites 2800
Viennese escalope with french [ries ’
Sauces A choix: Beurre Carnivor, Poivre vert, Bolers, EmincE de VEAU AU CURRY, Riz pilaF 2800
Mourtarde A I'AncCiENNE ~ OTheR sauces : CARNIVOR BUTTER, GREEN Slyced veal with curry, pilaf rice ’
pepPER, mushrooms, old-fashioned mustard Saumon Fumé. bEURRE & TOASTS
’ 72,00
GARNITURES: Pommes friTes maison, pommes GRenailles ou vApEUR, Swmoked salmon, butter & Toasts
Riz, pATEs - Side dishes: homemade [ries, RoasTed or boiled Calamars grillés, [rites- Grilled Souids, french fries 27,00
POTATOES, RICE, PASTA Tartare de saumon d'Ecosse, beurre & toAsTs 2900

Salade du jour - Daily salad

Scorrish salwon TarTAR, butTer & TOASTS

Poissons ~ Crustaces
Filers de Perchies facon meuniERe, salade maison
Perchi fillers "meuniere", salad

37,00

Pavé de saumon d'Ecosse - Scorrish salvon steak 29,00
Cassolerte de crevertes A la provengale 00
Shrimp casserole with provencal style '

Cassolerte de CREVETTES AUX PIMENTS -
. . 1 ,00
Shrimp casserole with chillies
Sole grillée, selon arrivage - Grilled sole fish,on arrival 48,00
1.e coin enfants
Chicken NuggGers 1,00
Tagliatelle au saumon ou Aux bolers
. . 16,00
Tagliatelle with salvon or mushrooms
Filers de perches - Perchi fillers 18,00
Escalope viennoise (1/2) - Viennese escalope (1/2) 20,00

Servi Avec pommes [Rrites 1 un sirop. With french [ries & A syrup

Tagliatelle Aux deux saumons- Two salvon Tagliatelle 24,00

Tagliatelle Aux bolers - Tagliatelle with mushrooms 26,00

ASSIETTE de léGumes grillés A |a plancha 25,00
Grilled vegerables

Plancherte de viande séchée - Dried mear board 19,00

Dessefts lTlaiSO“

Creme brolée (la spécialité) 10,00
Tiramisu du MOMENT 10,00
TARTE AU CiTRON 9,00
TarTE du jOUR, POMMES, POIRES... 6,00
AssorTiMeNT de fRomAGES ET fRruiTs SECS 14,00
Boule de glace ... 3,90

... €T |a carte des glaces de TARTISAN GLACIER

Origine des viandes : Boeuf, volaille, agneau : Suisse
TVA 7.7 %, service compris - 7.7 % VAT, service included



